
Whisk(e)y
(Alle  Whiskys werden in 2cl ausgeschenkt)

01 Jim Beam Kentucky Straight Bourbon 40% 3,50

02 Jack Daniels Tennessey Sour Mash 43% 4,00

03 Bulleit Kentucky Straight Bourbon 45%  5,00

04 Evan Williams Single Barrel Bourbon 43,3% 5,50

05 Old Overholt Straight rye Whisky 40% 6,00

06 Knob Creek Kentucky Straight Bourbon 50% 6,00

11 Bushmills Malt 10J Irish Single Malt 40% 5,50

12 Bushmills Malt 16J Three Wood 10,00
           Irish Single Malt 40%

13 Connemara Irish Peated Single Malt 40% 5,50

14 Teeling Irish Single Malt 46%  6,00

15 Redbreast Irish Single Malt 40%  7,00

07 Jameson Irish Blended 40%  3,50

08 Paddy Irish Blended 40%  3,50

09 Bushmills Black Bush Irish Blended 40% 4,50

10 Teeling Small Batch Irish Blended 46% 5,00
            Rum Cask Finish

American Whiskys:

Irish Blended Whiskeys:

Scotch Blended Whiskeys:

Irish Single Malt Whiskeys:

16 Teachers Blended Scotch 40%  3,50

17 Johnny Walker Black Label 5,00
  Blended Scotch 40%

18 Johnny Walker  Gold Label 6,50
  Blended Scotch 40%

19 Glen Moray 12J Single Highland Malt 40% 6,00

20 Glenlivet 12j Single Highland Malt 40% 6,00

21 Glenfarclas 10J Single Highland Malt 40% 5,50

22 Glenfarclas 15J Single Highland Malt 40% 8,50

23 Knockando 12J Single Highland Malt 40% 8,00

24 Glenkinchie 12J Single Highland Malt 40% 6,00

25 Dalwhinnie 15J Single Highland Malt 40% 7,50

26 Glendronach 12j Single Highland Malt 43% 7,50

27 Cragganmore 12J Single Highland Malt 40% 7,50

28 Auchentoshan 12J  7,00
  Single Highland Malt 40%

29 Auchentoshan Three Wood 7,50
  Single Highland Malt 40%

30 Royal Lochnagar 12J  7,00
  Single Highland Malt 40%

31 Glenfiddich 12J Single Highland Malt 40% 6,00

32 Glenfiddich 15J Single Highland Malt 40% 7,50

33 Glengoyne 10J Single Highland Malt 40% 7,50

34 Tamdhu 12J Single Highland Malt 43% 8,00

Scotch Single Malts:

35 Balvenie 12J Double Wood 7,50
               Single Highland Malt 43%  

36 Oban 14J Single Highland Malt 43%  8,00

37 Glenmorangie 10J Single Highland Malt 40% 5,50

38 Glenmorangie 12J Sherry Wood Finish 8,00

39 Glenmorangie 14J Port Wood Finish 8,50

40 Macallan 12J Double Oak Single Highland Malt 40% 9,50

41 Dalmore 12J Single Highland Malt 40% 9,50

51 Nikka From The Barrel Blended Whisky 51,4% 8,50  

52 Nikka Coffey Malt Single Malt Whisky 45% 8,50

53 Hakushu Distiller’s Reserve  12,00
   Single Malt Whisky 43%

54 Suntory Hibiki Harmony  10,50
   Blended Whisky 43%

55 Suntory Yamazaki 12J  14,50
  Single Malt Whisky 43%

Insel  Malt Whiskys:

42 Talisker 10J Isle of Skye Single Malt 45,8% 6,50  

43 Ardbeg 10J Isle of Islay Single Malt 46% 7,50

44 Lagavulin 16J Isle of Islay Single Malt 43% 9,00

45 Laphroaig 10J Isle of Islay Single Malt 40% 6,50

46 Laphroaig PX Sherry Cask Finish 48% 8,50

47 Bowmore 12J Isle of Islay Single Malt 40% 7,00

48 Caol Ila 12J Isle of Islay Single Malt 43% 7,00

49 Highland Park 12J Orkney Single Malt 40% 6,50  

50 Scapa Skiren Orkney Island Single Malt 40% 9,00

51 Arran 10J Isle of Arran Single Malt 46% 7,00

52 Arran Port Cask Finish Isle of Arran Single Malt 50% 8,00

Japanische Whiskys:

SCHOTTLAND



Die Karibik

- Ursprung des Rums -

Kupferbrennblase Kupferbrennblase

Alkohol Wasser

Fertiger Gin

Rum
Alle Rum-Sorten werden in 2cl ausgeschenkt!
Zum Aufpreis gibt’s alle Sorten als Longdrink
mit 2 oder 4cl, Eis und Coca Cola.

Barcelo Imperial Premium Rum 6,00
38%, Dominikanische Republik

Havana Club Selection de Maestros 7,00
45% Barrel Proof, Kuba

Malecon 15J Reserva Superior 8,00
40%, Panama

Matusalem 23J Gran Reserva Solera 8,50
40%, Dominikanische Republik

Pampero Reserva Exclusiva Aniversario 6,00
40%, Venezuela

El Dorado 15J Special Reserve 7,50
43%, Guyana

Flor De Cana 7J Reserva  4,00
40%, Nicaragua

Flor De Cana 12J Centenario 6,00
40%, Nicaragua

Flor De Cana 25J Centenario 14,00
40%, Nicaragua

Ron Botucal 12J Reserva  6,50
40%, Venezuela

Abuelo 12J Gran Reserva  6,00
40%, Panama

Abuelo 15J Oloroso Sherry Cask Finish  9,50
40%, Panama

Abuelo 15J Tawny Port Cask Finish 9,50
40%, Panama

Dos Madeiras PX 5+5 Double Aged Rum 8,00
40%, Jamaika

Zacapa 23J Centenario Solera 8,00
40%, Guatemala

Gin
Alle Gins werden als Longdrink
mit 4cl ausgeschenkt,
jeweils auf Eis und mit “Thomas Henry”
Tonic Water.

~

~

~

1 2 3

Wacholder

Hefe
Wasser

Ingredienzen

Quetsche

Maische

Wacholderlutter Mazerat

Saffron Dijon Saffran Gin  9,00
40%, England

The Duke Munich Dry Gin  9,50
45%, Deutschland

Original Magellan Blue Gin 9,50
41,3%, Frankreich

Hendrick’s Gin   9,50
44%, Schottland

Malfy Gin Rosa Grapefruit & Rabarber 9,50
41%, Italien

Malfy Gin Con Arancia  9,50
41%, Italien

Malfy Gin Con Limone  9,50
41%, Italien

Roku Gin Japanese Crafted Gin 10,00
43%, Japan

Tanqueray No. Ten Premium Gin 10,00
47,3%, England

The Botanist Islay Dry Gin (Bruichladdich) 10,50
46%, Schottland

Hoos London Dry Gin  10,50
44,4%, >>Karlsruhe<<

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin 12,50
47%, Deutschland/ Schwarzwald

Gin Mare Mediterranean Gin  13,00
42,7%, Spanien/ Barcelona

Gin Sul Hamburg Dry Gin  13,00
43%, Deutschland/ Hamburg

Ferdinand’s Saar Dry Gin  13,50
44%, Deutschland/ Saarland

Windspiel Premium Dry Gin  14,00
47%, Deutschland/ Eifel

Vor Jahrhunderten soll der Legende nach ein Blitz in einem
Agavenfeld in eine Agavenpflanze eingeschlagen haben
und sie in Brand gesetzt haben.
Die Hitze führte zu einem natürlichen Gärprozess, der eine
süße Flüssigkeit namens "Pulque" ergab. Pulque erlangte
schnell heiligen Status bei indigenen Völkern und wurde auf-
grund seiner einzigartigen Herkunft, außergewöhnlichen
Geschmacks und mystischen Aura bei spirituellen Ritualen
verwendet.

Die Ankunft der Konquistadoren im Jahr 1519 führte das
Land in neue Destillationstechniken und Kupferbrennblasen
wurden nun verwendet (die ersten auf dem Kontinent).
Die spanischen Entdecker stellten fest, dass sie Agaven des-
tillieren konnten, um eine stärkere Spirituose herzustellen,
was den Übergang von Pulque zu einem Getränk einleitete,
das sie als "Mezcal Wein aus Tequila" bezeichneten.
Mit zunehmender Beliebtheit des Destillats entstand der
Name "Tequila", als Beweis für seine Herkunftsregion.

Tequila ist eine destillierte Spirituose, die ausschließlich aus
der blauen Weber-Agave hergestellt wird. Es ist das Herz der
Pflanze, die "piña", die die Kraft enthält.

Tequila
Alle Tequila-Sorten werden in 2cl ausgeschenkt!

Cimarron Tequila  Reposado 6,00
4 Monate Reifung in amerikanischen Weisseichefässern.

Aroma: Deftige Agavenote, Eichenholz, Karamell, Butter,

Pfeffer, Vanille und etwas Zimt.

Geschmack: Sanft und erdig, gekochte Agave, Eichenholz,

Karamell, Butter, Pfeffer, Vanille und auch Zimt. 40% Alk.

Mayaciel Tequila Rosa Blanco 9,00
Traditionelle, klassische Herstellung/ in mexikanischen

Rotweinfässern kurzgelagert.

Farbe: rötlich-rosa schimmernd mit 44% Alkoholgehalt.

Aroma und Geschmack: dunkle Beeren sowie eine natürliche

Trockenheit, getragen von den fruchtigen Noten der Agave.

Tequila 30-30 Reserva Especial/ Anejo 7,00
20 Monate in Eichenfässer gereift, die Agaven stammen

von eigenen Feldern. 40% Alk.

Aroma: Hohe Intensität von Fruchtaromen, Apfel, gekochtes Obst,

Orange und Süßkartoffel.

Geschmack: Gewürze wie Pfeffer, Vanille, Kaffee und Kakao

im Vordergrund, erfrischende Minze gesellt sich dazu.

Casamigos Tequila Reposado 8,50
Der Tequila Reposado von George Clooney und Rande Gerber

wird aus 100% Agave hergestellt.

Er reift mindestens 7 Monate in Ex-Whiskey Bourbonfässern.

Aroma & Geschmack: Weich, leicht eichig, mit Anklängen von

Karamell und Kakao, seidiger Textur und einem sanften Abgang.

Mezcal
Alle Mezcal-Sorten werden in 2cl ausgeschenkt!

In Mexiko sind über 300 Agavenarten beheimatet.
30 davon verwendet man für Mezcal, aber nur wenige kann
man kultivieren. Darunter zählen die blaue Agave, die den
Rohstoff für Tequila bildet und ihre nahe Verwandte, die
Agave Espadín, aus der man den Großteil an Mezcal gewinnt.
Andere Sorten sind Tobalá, Madrecuixe, Barril, Cuixe,
Mexicano und Tepeztate.
In einer vollkommen nachhaltigen Landwirtschaft wird jede
einzelne Pflanze gepflegt. Das Besondere an diesem Rohstoff ist,
dass er besonders lange braucht, bis man ihn für die Produk-
tion des Agavenbrandes verwenden kann.
Beispielsweise sind es bei der Agave Espadín fünf bis zehn
Jahre. Manche Arten brauchen bis zu 32 Jahre.

Außerdem ist es wichtig zu wissen, dass die Agave sehr
umweltempfindlich und anpassungsfähig ist.
Deswegen können zwei Mezcal, die eigentlich aus der gleichen
Agavenart hergestellt sind, sehr unterschiedlich schmecken.

Mina Real Mezcal  Espadin  7,50
Er besteht aus 100% Espadin Agave. Gekocht bzw. geröstet

wird nicht, wie sonst üblich bei Mezcal, in einer Grube oder einem

Erdloch, sondern im Cantera-Kalkstein-Ofen. 46% Alk.

Aroma: Agave, Feige, Zimt, brauner Zucker, Jakobsfrucht, wenig rauchig.

Geschmack: Elegant und mild, mit schwarzem Pfeffer und Cayenne .

Mezcal Local Artesanal   9,00
Aus 100% Espadin-Agaven gemacht mit einem Agavenalter von 10 Jahren.

Traditionelle Herstellung im "Pechuga" Verfahren, was die Destillation

gemeinsam mit Äpfeln, Pfirsichen, Bananen und Orangen bedeutet.

Mild im Aroma und Geschmack. Sehr fruchtig, voluminös, homogen. 42% Alk.

Casamigos Mezcal Joven  10,50
Der Mezcal von George Clooney und Rande Gerber aus 100% Espadin Agave.

Joven bedeutet jung und nicht gereift.

Aroma: Elegant mit Anflügen von Tamarinde, Granatapfel, Banane und Mango.

Geschmack: Ausgeglichen mit sanften Rauchnoten, die zu einem langen,

seidigen Abgang führen.

Lajita Mezcal Reposado mit Wurm/ 5cl 14,00
Wird aus 100% Agave Espadin hergestellt/ 6 Monate in Eichenfässern gelagert.

Aroma: Intensiv, rauchig, etwas Gras. 40% Alkohol.

Geschmack: leicht erdig, Noten von

Zitronengras, Rauch. Einer der

hochwertigsten Mezcal

mit Wurm den man

aktuell finden kann.


